Vi tilbyr ogsd matsuvenirer i vare @ %‘
butikker: A

og Koboltgruvene

———

* Vaerkets utvalgte — sursild,
lefsekling, karbonader og Igk

e Gruveost fra Eiker gardsysteri

 Liereple fra Egge gard

e Flatbrgd fra Eventyrsmak

e Ringerikserter

o Gruvepglse fra Leiv Vidar

o Helsprgtt knekkebrgd fra Sigdal
bakeri

Og til jul lager vi grove julepglser,
medisterkaker, surkal, leverpostei,
julesild — og minst syv slag
smakaker!

Mat er ogsa kultur

Pa Blaafarvevaerket er hjemmelaget
mat et av vare kvalitetsstempler. Vi har
tre hyggelige spisesteder som tilbyr
nytillaget hjemmelaget mat med lokal
identitet, god service og atmosfeere.
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Gruvelagret ost er produsert hos Eiker Gardsysteri
med melk fra glade kuer og lagret min. 6 uker i
Koboltgruvene. En riktig modning av osten skaper
en fyldig smaksopplevelse.

Var meny er satt sammen av tradisjonelle retter vi f
kan tilvirke i vart eget storkjgkken. Dermed opp- ( ¢
nar vi at den maten som serveres vart publikum
— smaker ngyaktig slik vi gnsker den skal smake.

Samtidig skaper dette lokale arbeidsplasser.

Det meste du spiser hos er hjemmelaget fra bunnen av med
fgrsteklasses ravarer — mye fra lokale leverandgrer. Vi bruker
gkologiske egg fra @derud gard i alle vare retter. Alt fra syltetgy,
karbonader og vaffelrgre til kaker, gryterett, rammegrgt og saft
lages fra bunnen av — uten kunstige tilsetningsstoffer.

Vi tilbyr diakaker og glutenfritt brgd som er bakt i eget kjgkken.
Vi benytter ikke ferdigmiks og pulver.

Jordbaerene til syltetgy kommer fra Breivik gard pa Amot og
brgdet vart er spesiallaget for oss pa Sigdal bakeri.

Vafler og pannekaker stekes nar du bestiller — da smaker de best.
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